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（傳真 2509 0775）

逕啟者：

關於關於關於關於《預防禽流感《預防禽流感《預防禽流感《預防禽流感：減低㆟類感染風險的長遠方針》諮詢文件：減低㆟類感染風險的長遠方針》諮詢文件：減低㆟類感染風險的長遠方針》諮詢文件：減低㆟類感染風險的長遠方針》諮詢文件

意見書意見書意見書意見書

本會贊成應減低市民感染禽流感的風險，但當局所採取措施的嚴厲程度，必須與其

效用成正比。我們發現，過去政府及其於本年㆕月公布的諮詢文件，並無列出若以「㆗

央屠宰」作為預防禽流感的長遠措施，能夠將公眾衛生的安全系數提升多少。反之，我

們預見「㆗央屠宰」活家禽，不單會推高飲食業經營成本，若處理得不好，潛在的衛生

風險更可能增加。

諮詢文件就提出兩個「㆟雞分隔」方案，包括將所有活家禽集㆗屠宰及須分區屠宰

和處理。目前，香港大部份食肆尤其是㆗式酒樓，活家禽的貨源都是來自食肆所位處㆞

區的街市禽檔，優點除包括運輸時間較短及成本處於食肆可負擔的水平外，亦可讓採購

同事揀選優質活家禽，和確保所出售食物新鮮，不會因為運輸路程長而變壞。

本會擔心，若將宰殺活家禽的工作集㆗在單㆒或太少數目的屠宰場進行，則食肆無

論是自行到屠宰場取貨，或由供應商送貨，額外運輸費用勢必推高飲食業的食物成本。

正如諮詢文件提出，就算是分區屠宰的鮮宰雞也「須以設有空調設備的車輛運送」，食物

的成本價格將進㆒步㆖漲。

更令我們關注的是，屠宰、包裝、搬㆖貨車到落貨、交貨的過程遠較現在步驟繁複，

加㆖運輸路程及時間較長，令鮮宰家禽受細菌或其他感染的機會增加，簡而言之，「㆗央

屠宰」非但不能百分百保證會改善公眾衛生的安全系數，亦可能對顧客的健康產生難以

預計的威脅。實施「㆗央屠宰」後，食肆或不能再揀選活家禽，奉客的食物是否真正「即

�」、「新鮮」也成疑問，對於香港這個以「飲食㆝堂」見稱的城市，打擊可謂不小。

根據諮詢文件資料，若全港只興建㆒間活家禽屠房，每㆝只能處理 100,000隻家禽，
供應量遠遠未能滿足市民的需求，在宣布禁止輸入活雞之前，特區政府每㆝容許輸入
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200,000隻雞。若實施分區屠宰，總資本開支應超過㆓億元，若屠房安裝冰鮮設施以存放
未能即時出售的家禽，建造費更不止於此。

除了直接成本，「㆗央屠宰」還有不少間接成本，包括廣大市民要花額外時間和金錢

購買家禽，家禽業及相關行業如運輸業的從業員的生計亦對當未解決的就業問題造成壓

力。當局必須㆔思。

總括而言，本會認為，當局不必實施「㆗央屠宰」，亦可達到有效預防禽流感的效果，

不理我們擁有世界級水平的檢疫制度，㆒㆘子建議推行「㆗央屠宰」，未免是反應過敏。

我們促請當局應先著手進行以㆘工作，將對行業及社會的衝擊減至最少，待檢討其成效

之後，才決定是否研究推行影響深遠的「㆗央屠宰」政策：

1. 將批發市場的大陸及本㆞雞分開處置及清潔日，好處是若雞隻有異常或不幸有㆟染
感，追查源頭及控制疫情比較容易；

2. 食物環境衛生署應效法房屋署，逐步將擠迫的街市的家禽檔數目減少、將禽檔集合
㆒起賣雞�雞、增加檔口面積、加強街市抽鮮風系統，以減低街市家禽密度及改善

空氣對流；及

3. 加速推動家禽販商加裝分隔設施以減少㆟禽接觸，及提醒市民接觸過家禽後要即時
洗手。

此致

立法會食物安全及環境衛生事務委員會

主席李華明議員

現代管理(飲食)專業協會

   主席程基  謹啟

㆓零零㆕年六月㆔日


