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資料文件  
 

立法會食物安全及環境衞生事務委員會  
 

對“私房菜館＂的規管  
 
目的  
 本文件旨在就規管“私房菜館＂而發出一類新的

食物業牌照，向各委員提供更多資料。  
 
背景  
2. 立法會食物安全及環境衞生事務委員會在二零零

三年十二月十八日的會議討論對“私房菜館＂的規管。委

員大致支持政府規管“私房菜館＂的建議，並要求就新界

小型屋宇經營“私房菜館＂提供資料，以及比較“私房菜

館＂、食肆和會社的發牌規定。  
 
建議的規管架構  
3. 《食物業規例》（第 132 章附屬法例 X）第 31 條規

定，任何人如要經營食物業，例如食肆、食物製造廠或新

鮮糧食店，必須申領有關牌照。發牌制度旨在保障公眾衞

生和確保顧客安全。根據現行制度，食肆經營者須遵守衞

生、通風設施、消防和樓宇安全規定。  
 
4.  對“私房菜館＂的規管有其需要。食肆經營者強烈

認為當局不應豁免“私房菜館＂受到發牌制度監管。“私

房菜館＂經營者則認為“私房菜館＂為消費者提供另類選

擇，並有助促進本港的旅遊業；而大部分經營者同意“私

房菜館＂應該受到規管，但認為現行的規管要求主要是為

傳統食肆而訂定，並不切合“私房菜館＂這一類小本經營

食肆的情況。  
 
5.  我們已審慎考慮事務委員會和業界的意見，並認為

“私房菜館＂如規管得宜，可為消費者提供更多選擇，與

傳統食肆互相補足，以及可帶來商機和就業機會。另一方

面，為對所有食物業的經營模式公平起見，“私房菜館＂

須一如其他食物業受發牌制度規管。  
 
6.  因此，我們擬規定“私房菜館＂須與其他食物業牌
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照的申請人一樣，遵守所有基本發牌條件，包括由食物環

境衞生署（食環署）、屋宇署和消防署所訂明有關衞生、

樓宇和消防安全的規定。如“私房菜館＂經營者擬在處所

內售酒，亦須申請酒牌。  
 
7.  然而，有鑑於“私房菜館＂規模較小，我們會容許

“私房菜館＂提供比傳統食肆面積較小的食物室，以及較

少衞生裝置和洗滌設施。因應“私房菜館＂的特色是每天

只經營數小時，招待的顧客數目不多，並在“有家庭氣氛＂

的環境下進餐，上述規定有助“私房菜館＂的經營者減低

開業所需的資本。根據新的發牌制度，我們將會規定“私

房菜館＂須符合以下條件：  

(a)  經營“私房菜館＂的處所最少須有兩道逃生樓梯

（如位於樓宇上層），以及須獲准作商業用途，例

如設於商業樓宇、商住樓宇或工貿樓宇的商用部

分，而不得在住宅或工業樓宇內經營；  

(b) 在任何時間內最多只可容納 24 名顧客；  

(c)  營業時間每天不得超過三個半小時；以及  

(d) 有關處所不得提供外賣食品。  

上文第 7(a)段旨在確保顧客安全，以及防止“私房菜館＂

對鄰近居民構成滋擾；第 7(b)至 (d)段則是限制“私房菜

館＂相對於普通食肆和小食食肆的經營規模，以容許對

“私房菜館＂的申請採用較為寬鬆的衞生規定。  
 
8.  我 們 相 信 建 議 的 規 管 架 構 所 採 用 靈 活 的 處 理 方

法，既能為“私房菜館＂提供經營空間，也能顧及食物安

全和衞生，以及樓宇和消防安全規定。  
 
其他資料  
9. 在現行的發牌政策下，新界鄉村式屋宇必須符合

《建築物條例（新界適用）條例》（第 121 章）訂明的範疇，

以及有關地段的契約條款或有關租約／豁免書內的條款，

有關該屋宇的食肆牌照（包括普通食肆和小食食肆）申請

才會獲得接納。這項政策同樣適用於“私房菜館＂。  
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10. 食環署對無牌“私房菜館＂所採取的執法行動，與

處理其他無牌食物業的方法相同。在二零零四至零五年

度，食環署就無牌經營食物業發出超過 1 500 張傳票，其中

有 12 宗個案是與無牌“私房菜館＂有關。  
 
11. 附件載列就普通食肆、會社和“私房菜館＂在主要

的衞生、樓宇、消防安全及通風設施規定方面的發牌管制

對照表。  
 
未來路向  
12. 我們建議修訂《食物業規例》，在第 31 條的發牌規

管加入“私房菜館＂，並把第 33C 條有關暫准牌照的規定

應用於“私房菜館＂。我們亦建議採用較明確的“有限制

菜館＂一詞取代“私房菜館＂這個一般詞語，以免產生混

淆。  
 
13. 我 們 現 正 與 有 關 部 門 擬 定 詳 細 的 發 牌 和 持 牌 條

件，並計劃在二零零五至零六年度的立法會會期提出對《食

物業規例》的相關修訂，以便推行新的發牌制度。  
 
 
 
衞生福利及食物局  
食物環境衞生署  
二零零五年九月  
 



附件  

 

普通食肆、會社和“私房菜館＂的發牌管制對照表  
 

規定  普通食肆  會社  “私房菜館 ” 

1. 衞生規定  

1.1  食物室面積  總樓面面積為 100 平方米或

以下的食肆：撥作廚房、配製

食物和洗滌碗碟用途的空間

須佔總樓面面積至少 30%，但

不得少於 9 平方米，而其中 6
平方米只可用作廚房。  
 

並無有關食物室的規定。  
 

撥作廚房、配製食物和洗滌碗

碟用途的空間不得少於 5 平

方米。  
 

1.2  衞生裝置  顧客少於 25 人的食肆：須設

有男女可用水廁 1 個，另設 1
個男士專用的沖水尿廁。水廁

和尿廁必須分隔，各有獨立入

口。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

須設有男女可用水廁 1 個。  
 

1.3  洗滌設施  廚房和廁所內須各設 1 個以

光面陶或其他經批准物料製

造的洗手盆，長度至少 350 毫

米。  
 

廁所內的洗滌設施須符合《建

築物（衞生設備標準、水管裝

置、排水工程及廁所）規例》

（第 123 章附屬法例 I）的規

定。  
 

廁所內須設有 1 個以光面陶

或其他經批准物料製造的洗

手盆。洗手盆的大小則沒有限

制。  
 

1.4  自來水供應  處所內須有公共自來食水供

應。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 



附件第二頁  

 

規定  普通食肆  會社  “私房菜館 ” 

2. 樓宇規定  

2.1  耐火結構  處所須以耐火結構設計和建

造，並須符合《建築物（建造）

規例》（第 123 章附屬法例 B）

及屋宇署發出的《耐火結構守

則》的規定。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

2.2  逃生途徑  根據《建築物（規劃）規例》

（第 123 章附屬法例 F）第 V
部，以及屋宇署發出的《提供

火警逃生途徑守則》的規定，

處所須設有足夠逃生途徑。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

2.3  樓面荷載  處所的設計外加荷載至少須

為 5 千帕斯卡（即每平方呎

100 磅）。  
 

處所的設計荷載至少須為 5
千帕斯卡，否則須提交由認可

人士／註冊結構工程師擬備

的結構理據，證明現有構築物

足以承受作會社用途的荷

載，並令民政事務總署的牌照

事務處滿意。  
 

如人口密度不高於每平方米

一人、沒有闢設等候／跳舞區

／集會場所，以及沒有貯存大

量物料／雜貨或裝置重型設

備，樓面設計外加荷載的規定

則不適用。  
 



附件第三頁  

 

規定  普通食肆  會社  “私房菜館 ” 

2.4  違例建築工程  除非屋宇署並無提出反對，否

則業務只可設於獲准作非住

宅用途的處所。處所設計應符

合經批准的建築圖則或經屋

宇署批准的設計圖則。  
 

會址不得設於違例搭建物內。

 
與普通食肆的規定相同。  
 

3. 消防安全及通風設施規定  

3.1  消防裝置及設

備  
處所的所有消防裝置及設備

須加以保留；保養及驗證則須

由註冊消防裝置承辦商進

行，以確保這些裝置及設備可

以有效操作。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

3.2  燃料  處所廚房使用電力、煤氣並沒

有任何限制。其他燃料例如石

油氣、柴油、火水也可在廚房

使用，但必須符合有關的安全

規定。地庫不可使用石油氣。

 

與普通食肆的規定相同。  
 

處所廚房可使用電力、煤氣、

由中央系統供應的石油氣，以

及總儲存量不超過 130 公升

的瓶裝石油氣。地庫不可使用

石油氣。  
 



附件第四頁  

 

規定  普通食肆  會社  “私房菜館 ” 

3.3  通風裝置  假如處所的天然通風設施不

足（即通往露天地方的通風口

及窗口所佔面積不及樓面面

積十分之一），即須安裝通風

系統，以確保在處所預計容納

的人數內，每人每小時可獲供

應至少 17 立方米室外空氣。

該通風系統，包括廚房的排氣

管槽，須按照《附表所列處所

通風設施規例》（第 132 章附

屬法例 CE）及有關的消防處

通函的規定設計和安裝。  
 

如會址的通風系統有喉管通

過防火牆或天花，則須按《建

築物（通風系統）規例》（第

123 章附屬法例 J）和有關的

消防處通函規定設計和安裝。

 

處所必須通風充足，並令食物

環境衞生署滿意。如使用機械

通風系統，則有關規定與會社

相近。  
 

3.4  聚氨酯泡沫塑

料  
所有含聚氨酯泡沫塑料的墊

褥和襯墊家具的易燃程度標

準，須符合英國標準 7177 和

7176（用於屬中度危險的處所

／樓宇）。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

與普通食肆的規定相同。  
 

 
 

～  完  ～  


